% speisekarte

Vorspeisen
Fischsuppe ,Madeira“

mit Wildlachs, Schwertfisch und Gronlandgarnelen 3.30€

Carpaccio vom hausgebeizten Lachs

mit Meerrettich ,Baguette und Salatbukett 4.60 €
Hauptgerichte

Paniertes Kohlerfilet mit Remoulade
und BratRartoffeln, Rl Salat 9.60 €

Fischroulade ,,9‘/[)1&01105 “ (See[ac/is, gefiillt mit Blattspinat und Fetakdse)
mit Krdutersofie und Wildreis, Rl. Salat 10.30 €

Lachsfilet ,Bacon” mit einer Jakobsmuschel
auf griinen Bandnudeln, R[. Salat 12.70 €

Steak, vom Skrei mit Kriuterbutter
auf Blattspinat, dazu Butterreis 11.90 €

Gebackene Forelle -filetiert-
gefiillt mit KrauterfrischRdse und Gemiise,
dazu Kartoffeln und R[. Salat 11.90 €

Wolfsbarschfilet mit Kriuterbutter
auf Juliennegemiise und Rysti 11.80 €

1/4 Karpfen ,blau” -frisch aus Mannichswalde-
mit RotRohl, SalzRartoffeln und zerlassener Butter 10.90 €

Zanderfilet mit Kirschtomaten auf Lauchsahnegemiise,
dazu Wildreis und R Salat 12.90 €

Gediinstetes Schellfischfilet mit Senfsofse,
Rotkohl und Kartoffeln 11.60 €

Dorade(a. 4505 -im Ganzen gebraten- mit Krduterbutter,
buntem Gemiise und Kroketten 13.50 €

Preise incl. 19 % Mwst.




Italien

trocken / weifs

Kohler /Seelachs
Salzwasserfisch

Skrei
Salzwasserfisch

Lachs

('k.

Q

Salz-/Siiffwasserfisch

Forelle
Siiffwasserfisch

Wolfsbarsch
Salzwasserfisch

Karpfen
Siiffwasserfisch

Zander
Siiffwasserfisch

Scholle
Salzwasserfisch

Schellfisch
Salzwasserfisch

Dorade
Salzwasserfisch

Unsere Weinempfehlung

Pinot Grigio 02/
Jfruchtig, ausgewogen und weich, intensives Strohgelb

3.30€

Unsere Fische

Island, Nordsee, Spitzbergen
mageres braun-graues Fleisch, welches beim Garen hell wird
enthdlt eine Extraportion Jod, ist mit dem Kabeljau verwandt

Als “Skrei“ werden die Tiere eines bestimmten norwegischen Kabeljaubestandes bezeichnet.
Sie sind im Ralten, reinen Nordpolarmeer beheimatet und unternehmen im Laufe thres Lebens
eine lange Reise — diese begriindet auch ihren Namen. ‘SKrei ist norwegisch und bedeutet so
viel wie “der Wanderer”

lebt in Kiistengewdssern verschiedener Meere

Rriftig rosa bis rot mit feiner Fettmaserung

zum Ablaichen kehrt der Lachs immer wieder in seinen Geburtsfluss zuriick — auch wenn er
dafiir Tausende von Kilometern zuriicklegen muss

Nummer 1 bei Siiffwasserzuchten, ca. 25000 Tonnen Rommen allein aus Deutschland
Ronnen bis zu 7 kg schwer und 70 cm lang werden
mageres, gritenarmes Fleisch, zart und fein im Geschmack,

lebt siidlich der britischen Inseln, Rommt aber auch in Nord- und Ostsee vor
er hat mageres, sehr festes und gritenarmes Fleisch

Rommt urspriinglich aus Asien, lebt vorwiegend in stehenden Gewdssern
mageres, wohlschmeckendes Fleisch

lebt in Fliissen und Seen in Mitteleuropa,

zdhlt zu den besten Fischen, welche das Siiffwasser zu bieten hat,
pfeilschneller Raubfisch, feines, helles, zartes Fleisch,

ist eine Barschart, hat AhnlichReit mit dem Hecht

Nordsee /Ostsee, mageres, zartes, weifes Fleisch

Wie alle Plattfische Rommt die Scholle als ganz ,normal*

gebauter Fisch zur Welt. Erst spdter wandert das linke Auge auf die rechte Korperhilfte
und sie beginnt auf der Seite zu schwimmen.

Nordsee,

zartes, weifles, leicht blittriges Fleisch

Das fiir unsere Gesundheit so wichtige Spurenelement Jod

ist in diesem Rostlichen Magerfisch besonders reichlich vorhanden.

Mittelmeer, Edelfisch
feines helles zartes Fleisch
zdhlt zur Familie der Barsche



